
 

Familie Ursula + Beat Flückiger 
Lünisberg 135 
4937 Ursenbach 
Tel: 062 965 30 52 
oberhuesli@gmx.ch 
 
        Für Gruppen ab 10 Personen 
         
Spiessligrill NEU 
Verschiedene Grilladen:  
Fleischwürfel (Schwein, Rind, Poulet), Würste, Speck,  
Gemüse, Grillkäse, Pilze. 
Verschiedene Dipsaucen. 
Salate nach Ihren Wünschen zusammengestellt, 
Brot, Züpfe. 
Der Spiess wird von jedem Gast selbst zusammengestellt  
und grilliert.      ,  Fr. 32.- 
 
Grillplausch   
Verschiedene Grilladen (Schwein, Rind, Poulet)     
Cipollatas 
Vegi: Gemüseschnitzel, Röstirollen, Grillkäse 
Dazu Salate nach eigener Wahl, Zopf/Brot    Fr. 32.- 
 
Spaghettiplausch NEU 
Spaghetti oder Penne  
Sauce Bolognese, Tomatensauce, Pesto 
Brot/ Züpfe 
Salatschüssel        Fr. 22.-  
 
Riz Casimir mit Früchten       Fr. 22.- 
 
Rollschinkli mit Kartoffelsalat 
grüner Salat, Rüeblisalat, Zopf/Brot     Fr. 22.- 
 
Rahmschnitzel mit Nudeln  
Früchte oder Gemüse Fr. 22.- 
 
 



Bratwurst mit Rösti 
Zwiebelsauce        Fr. 20.- 
 
Fitnessteller mit Schweinssteak oder Poulet Brust   
verschiedene Salate, ab Buffet      Fr. 25.- 
 
Partypoulet Brust mit Reis  
Gemüse oder Früchte       Fr. 28.- 
           
Schweinsbraten vom Nierstück im Kräutermantel  
mit Kartoffelgratin  und Gemüse     Fr. 30.- 
        
Burezmorge 
Rösti mit Spiegelei, Bratspeck, Käse- und Fleischplatte, 
Butter, Konfitüre, Birchermüesli, Bauernbrot, Zopf, 
Kaffee/ Tee, eigene Milch      Fr. 32.- 
   
   
   
Grüner Salat serviert       Fr.   7.- 
Kleines Salatbuffet       Fr.   9.- 
Salatschüssel zu Menü   pro Person    Fr.   3.- 
 
Die Menüs sind ab Buffet. 
Ihr könnt essen, bis genug und was euch schmeckt.  
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen 
können, informieren wir Sie gerne. 
 
Herkunft Fleisch: 
Schwein:  Schweiz 
Poulet:  Schweiz 
Rind:   Schweiz 
 
 
 

 
 
 
 



 
Desserts 
   
Hausgemachte Glace im Chübeli 
Erdbeer, Caramel, Vanille, Apfel, Baumnuss,  Fr.  5.-  
Mocca, Schokolade, Waldbeer, Stracciatella 
  
Hausgemachte Glace «bis gnue»  Fr. 11.- 
ab Buffet, Meringue, Rahm 
  
Hausgemachte Crèmeschnitten, Crèmecornets, 
Nussgipfel Fr.  3.- 
 
Beerendessert im Glas Fr.  5.-  
 
Hausgemachtes Caramelköpfli Fr.  5.- 
 
Vanilleglace, heisse oder kalte Beeren, Rahm Fr. 10.- 
 
Dessertbuffet  
Beerencrème, Schoggimousse Fr. 15.-
Fruchtsalat, Crèmeschnittli, Blechkuchen nach  
Wahl. 
Das Buffet kann nach ihren Wünschen zusammen- 
Gestellt werden 
Zusätzlich mit Glace Fr. 18.- 
 


